
À GRIGNOTER -
8,00 € 

11,00 € 

8,00 € 
8,00 €

 
12,00 €
14,00 €

15,00 €
13,00 €
13,00 €
17,00 €

14,00 €

13,00 €

21,00 €
14,00 €

Prix nets, service compris

VÉGÉTAL & TERRE
Gaspacho andalus, fruits rouges et verveine

Tempuras de brocoletti, aïoli aux épices méditerranéennes                                                                                                  

Gnocchis Fonduta frits sauce blanche au paprika fumée                                                                                                          
Arancinis stracciatella zaatar et citron vert                                                                                                             

Choux-fleurs rôtis à la provençale, yaourt grec à l’ail confit                                                                                                                  

Fleurs de courgette mayonnaise mille et une nuits                                                                                                       

Porto Bello farci à la provençale

Aubergine façon milanaise, sauce napolitaine

Banon AOP pané frit, miel aux épices douces
Artichauts poivrade frits, sauce César & citron confit

 
18,00 €
24,00 €
21,00 €
15,00 €
19,00 €
15,00 €

MER
Ceviche de loup fenouil et fruits de saison

Tartare de thon méditerranéen, huile d’olive et sésame
Seiches en persillade
Moules de tamaris safran Ricard 
Crevettes grillées entières ouvertes en persillade 

Sardines à la flamme, fleur de sel, thym citron

 
9,00 €

11,00 €
11,00 €
9,00 €

GOURMANDISES
Pêche melba, granité prosecco 

Fondant pistache, ricotta chocolat 
Nougat glacé affogato 
Découpe de fraises mascarpone, granité pastèque et basilic

Houmous cacahuète, gingembre & pain pinsa 
Avocado toast 
Tzatzíki & pain Pinsa 
Pan Con tomate basilic 

MENU DES MINOTS
Sirop à l’eau
Pop corn de colin & frites
Boule de glace

 
12,00 €

À partir de 19h00

À partir de 17h00




